
Secondi Piatti - Hauptgerichte

110 Scaloppine al vino bianco 19,00
Kalbsschnitzel in Weißweinsauce

111 Scaloppine alla fiorentina 20,00
Kalbsschnitzel mit Spinat, Käse in Weißweinsauce

112 Saltimbocca alla romana 20,00
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Salbei

113 Fegato di vitella burro e salvia ( nicht täglich ) 19,50
Kalbsleber in Scheiben mit Butter und Salbei

114 Entrecôte alla griglia 20,00
Arg. Rumpsteak vom Grill

115 Entrecôte gondola 20,50
Arg. Rumpsteak mit grünem Pfeffer, frischen Champignons und Knoblauch

116 Entrecôte ga-di 20,50
Arg. Rumpsteak in Cremesauce mit rosa Pfeffer, Schalotten, Senf und Cognac

117 Tagliata con rucola e parmigiano 21,00
Gegrilltes Arg. Rumpsteak tranchiert mit Rucola und Parmigiano

118 Filetto alla maître d‘hôtel 22,00
Arg. Rinderfiletsteak vom Grill mit Kräuterbutter

119 Filetto mare e monti 22,50
Arg. Rinderfiletsteak mit frischen Champignons, Krabben und Knoblauch

120 Filetto gondola 22,50
Arg. Rinderfiletsteak mit Madeira, grünem Pfeffer und Cognacsauce

121 Filetto con salsa ciao 22,50
Arg. Rinderfiletsteak mit Wallnüssen, Balsamicoessig, Minze und
Montepulciano d’Abruzzo Weinsauce

122 Filetto stroganoff 21,00
Arg. Rinderfiletspitzen mit frischen Champignons, Cognacsauce und Knoblauch

Maiale - Vom Schwein
125 Lombatine alla boscaiola 13,50

Schweinerückenschnitzel mit frischen Champignons
126 Lombatine alla crema e pepe verde 13,50

Schweinerückenschnitzel in einer Cremesauce mit grünem Pfeffer

Agnello - Vom Lamm
130 Costolette di agnello alla griglia 21,50

Lammkoteletts vom Grill mit Rosmarin und Knoblauch
131 Costolette di agnello alla boscaiola 22,50

Lammkoteletts mit frischen Champignons und Knoblauch
132 Filetti di agnello alla griglia 23,50

Lammfilets vom Grill
133 Misto di agnello alla griglia 25,00

Lammkoteletts und Lammfilets vom Grill mit Rosmarin und Knoblauch

Bitte stellen sie Ihre Beilagen aus unserem reichhaltigen Angebot zusammen.

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung


