
Pesce e Crostacei –
Fisch und Schalentiere

180 Calamaretti alla romana 18,00
Gebackene Baby-Tintenfische (ganz) mit hausgemachter Remouladensauce

181 Calamaretti alla livornese 19,00
Gedünstete Baby-Tintenfische in mittelscharfer (pikanter) Tomatensauce
mit Knoblauch und Olivenöl

182 Trota salmonata alla griglia 19,50
Gegrillte Lachsforelle mit frischen Kräutern

183 Luccio Perca al vino e timo 3 20,50
Zanderfilet in Weißwein-Zitronensauce mit Thymian und Salbei

184 Coda di rospo al pepe rosa 3 22,00
Seeteufel in Weißwein, -Zitronen, -Schalotten, -Sherrytomaten,- und rosa Pfeffersauce

185 Sogliola al burro 24,00
Seezunge (im Ganzen serviert) in Butter gebraten

186 Sogliola al vino bianco 3 25,00
Seezunge (im Ganzen serviert) in Weißweinsauce

187

188

Dorade Royal-Filet (nicht täglich) 3
Goldbrasse in einer Weißwein- und Zitronensauce
Branzino-Filet (nicht täglich) 3

19,50

19,50
Loup de Mer in einer Weißwein- und Zitronensauce

189 Gamberoni alla griglia 21,50
Garnelen vom Grill

190 Gamberoni alla marinara 3 22,00
Geschälte Garnelen mit Krabben, Knoblauch in Weißweinsauce

191 Brodetto di pesce alla pescarese (nicht täglich) 3 25,00
Verschiedene Fische und Schalentiere im Tontopf zubereitet

192 Rombo per due persone (nicht täglich) 3 42,00
Steinbutt für zwei Personen

3= Sulfit

Für Sie verarbeiten wir nur frischen Fisch und bitten um Verständnis, wenn nicht alle
Fischgerichte täglich vorrätig sind.

Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung


